N’
. TREUHAND
Enjoy
Mitarbeiterrestaurant
Speiseplan fur die Woche vom 05.05. - 09.05.2025

1 Montag EUR Dienstag EUR Mittwoch EUR Donnerstag EUR Freitag EUR
Schnitzel (S) mit | 6,90 6,90 Seehecht in 6,90 | Hahnchenbrustfilet | 6,90
Speisen- Tomaten-Curry- MA |Kartoffel-Leberkase| MA Knusperpanade mit MA (G) mit Senf- MA
P Sauce und rexek | (S) -Pfanne mit 2 | **** Gemiise und kkk Krauter-Kruste, kkk
angebot 1 ) - g . . . . B .
Pommes Frites |Gaste| Spiegeleier (1,11,c) |Gaste Butternudeln Gaste| Blattspinatund |Gaste mit
(@lcg)) 8,60 8,60 (al,c,dg,i) 8,60 | Kartoffeln (ai.c.ij | 8,60 F'T:SC
57 — oy~ 7 Uberraschungs-
Gnocchi - Gemuise { 4,40 o ‘(" '@ | 4,40 Vegan 1 4 40 fif i | 4,40 |buffet; Auswahl von| 6,90
Speisen. Pfanne mit MA asiatische - MA |Pilz Pasta mit Blatt-| MA | ... .| MA | verschiedenen | MA
anp “bot2| Champignons, | Reispfanne mit | s Spinat und o | e e T [ e | Gerichtenund | e
9 Zucchiniund  |Gaste buntezrzla?gmuse Gaste| Walnissen(i,h3) |Gaste @@L Gaste Beilagen. Gaste
Kirschtomatenay) | 7,10 o 7,10 7,10 7,10 Soviel Sie 8,60
mochten! -
3,80 3,80 3,80 3,80 \fgg'
Kleiner Thunfisch Baguette | MA Chili Wrap mit MA | Frikadelle (R/S) mit| MA | Erbsensuppe mit | MA I\>IA
Hunaer mit Mais und w1 Hackfleisch (R/S) [ **** | hausgemachtem [ **** | \wyrsteinlage (S) | **** ek
9 Zwiebeln (a1,d,9) |Gaste| und Bohnen (a1,) |Gaste] Nudelsalat (a1,c,g,j) |Gaste (1,2,11,)) Gaste Gaste
6,00 6,00 6,00 6,00
7,10
1,20 1,20 1,20 1,20 1,20
MA MA MA MA MA
Salatvom | ot 100g Salat 100g Salat 100g Salat 100g Salat 100g
Buffet Gaste Gaste Gaste Gaste Gaste
1,65 1,65 1,65 1,65 1,65
0,65 0,65 0,65 0,65 0,65
intern intern intern intern intern
Dessert Tagesdessert Tagesdessert Tagesdessert Tagesdessert Tagesdessert
Gaste Gaste Gaste Gaste Gaste
1,40 1,40 1,40 1,40 1,40
Das Mitarbeiterrestaurant wird betrieben von
Schweinefleisch  (S) (L? .
Geflugelfleisch (G) . Anderungen vorbehalten
M |ttmann Inhaltsstoffe-Legende: siehe Aushang

Rindfleisch (R)
CATERING & KONZEPTE



